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Tél prof.

      privé

E-mail 

   Je viendrai prendre le vin à la cave 

   A expédier 

Omar Gabriel
Hans-Peter Siffert
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Fendant AOC Valais  1, 2 

Johannisberg AOC Valais

Heida AOC Valais

Chardonnay AOC Valais

Zirouc Assemblage AOC Valais 1

Petite Arvine AOC Valais 1

Sauvignon Blanc AOC Valais

Pinot Gris AOC Valais

Mousseux Blanc de blancs AOC Valais

Blanc de Noir AOC Valais 2

Dôle AOC Valais 2

Gamay AOC Valais 1

Pinot Noir Combettaz AOC Valais 1, 3  

Syrah AOC Valais 1, 3

Cornalin Rouge du Pays AOC Valais 1, 3 

Merlot AOC Valais

Humagne Rouge AOC Valais 1

Diolinoir AOC Valais

Chardonnay AOC Valais
     Silène des Glariers

Pinot Noir AOC Valais
     Tzanio

Cornalin AOC Valais 
     Viouc

Orchis AOC Valais
     Assemblage rouge

Malvoisie AOC Valais
     Grain Noble

Duende
	 Vin blanc de macération

Astrance 
	 Création autour du Pinot Noir

Tout ce qui flotte dans l’air
	   Création autour de l’Humagne Rouge

Blancs
75 cl

Mousseux
75 cl

Rosé
75 cl

Rouges
75 cl

Barriques
75 cl

Liquoreux
50 cl

Cuvées 
confiden-
tielles
75 cl

Maurice Zufferey SA
Chemin des Moulins 52

3960 Sierre     
Tél 027 455 47 16 / 079 558 92 58 

079 204 48 16     
contact@mauricezufferey.ch   

www.mauricezufferey.ch T
V
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1 Disponible en 37.5 cl  
2 Disponible en 50 cl
3  

Disponible en magnum 150 cl
Prix sur demande,
conditions de vente sur notre site.


